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Blattsalat mit Garnitur, Hausdressing /72
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Burrata, Tomaten, Fruechte /4 /) 28
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Burrata, Tomaten, Pfefferminz /4 ) 28
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Auswahl:Wolfsbarsch-Crevetten-Jakobsmuscheln
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Ziegenkaese, Brioche, Salat
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Fischsuppe mit Creme & Safran
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Swiss Rindsbeef oder Flusskrebs
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Gemuese,Trauben, Himbeer-Balsamico (vegan)
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Flusskrebs / Rindsbeef / Gemuese
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Zwiebelsauce, Beilage nach Wahl
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paniertes Kalbsschnitzel, Pommes Frites
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Kalbsschnitzel, Tagliatelle, Marsalasauce
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Ruccola, Fruehlingskartoffel, Cherry Tomaten
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Thunfisch, Sesam, Pommes legeres
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Cherry Tomaten, Oliven, Tagliatelle
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Muscheln an Weisswein
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Jakobsmuscheln, Tagliatelle
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Pasta mit Muscheln & Crevetten
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Restaurant

Oessortharte
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Brioche; Vanilleglace; Caramel Bretagne
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mit fluessigem Herzen und Vanilleglace
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hausgemacht

Horbeot Gitron oder %aﬂ chgondorbet /2
Sorbet mit Vodka Sorbet mit Cava
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Nussglace / Nusslikoer Kaffee / Vanilleglace
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Vanille / Zwetschgen / Nuss / Zitrone/ Mango
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Espresso; Vodka; Kaffeelikoer

Herkunftsnachweis: Rind/Kalb: Schweiz/Sudamerika  Fisch/Crevetten: Europa; Asien (Zertifiziert) Fur Informationen zu Allergenen in den
Gerichten oder weiteren Herkunftsnachweisen wenden Sie sich bitte an unser Personal. Brot aus Eigenproduktion. Alle Preise in CHF inkl.
gesetzlicher Mwst. Alle Preise in CHF inkl.8.1 % Mwst



