WIKIKK

Restaurant
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Gartensalat mit Garnitur, Hausdressing /77
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Burrata, Tomaten, Fruechte /4 /) 28

S Bowillabaise 7

Fischsuppe
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Frischgemachte Tagessuppe

Hrwiss g@nﬂé&g’ Tatar 23 30

Aprikosen Chutney, Toast, Himbeer-Balsamico
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Flusskrebse, Toast
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Chutney, Toast, Himbeer-Balsamico (vegan)
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Flusskrebs / Rindsbeef / Gemuese
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hausgemacht vegetarisch
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Schmid-Bratwurst, Zwiebelsauce, Roesti
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paniertes Kalbsschnitzel, Pommes Frites
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DPorillard Marsala .-

Kalbsschnitzel, Tagliatelle, Marsalasauce

~
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Rinds-Entrecote, Pommes Allumettes; Krauetersauce
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Fischfilet an Basilikumsauce, Tagliatelle
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Fischfilet mit Cherry Tomaten, Oliven, Tagliatelle
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Muscheln: Weisswein oder Pastis oder Roquefort
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Dosta Moditerranea v

Pasta mit Muscheln & Crevetten
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Pasta mit Zucchetti & Crevetten



WIKTIRK

Restaurant

Olessertharte
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mit fluessigem Herzen und Vanilleglace

~

Simoncelle Tiramisw .

Hausgemacht (laktosefrei)
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Zwetschgenkompott mit Zimtglace

~
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Brioche; Vanilleglace; Caramel Bretagne
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Turm-Kaffee; Vanilleglace
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Dessort - Coocktail
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Espresso; Vodka; Kaffeelikoer

Herkunftsnachweis: Rind/Kalb: Schweiz/Studamerika  Fisch/Crevetten: Europa; Asien (Zertifiziert) Fur Informationen zu Allergenen in den Gerichten oder weiteren
Herkunftsnachweisen wenden Sie sich bitte an unser Personal. Alle Preise in CHF inkl. gesetzlicher Mwst. Alle Preise in CHF inkl.7.7 % Mwst



